
【ご注文のとり方】 

 

  

 

お客様に呼ばれたら 

 

(もしくは手を上げられたら) 

 

0.2秒で心地よく大きな声で 

 

 

 

『はいっ！お伺い致します！』 

 

と返事 

 

  

 

お客様のところに到着したら 

 

『お待たせ致しました 

 

 ご注文お願い致します(おうかがいします)』 



 

  

 

クーポンを出されたときは 

 

必ず 

 

『ありがとうございます！』 

 

と言って受け取る 

 

  

 

※クーポンを楽しみにして 

 

 わざわざご来店下さる事への 

 

 感謝の気持ちです。 

 

  

 

  

 



※クーポン一覧は 

 

 別途ノートに記載(準備中) 

 

  

 

  

 

  

 

《注文伝票の略語・書き方》 

 

  

 

 分かりやすく 

 

 大きな字で書く 

 

 目安…1オーダーにつき 3行分使う 

 

 

  

 



●うどんメニュー 

 

※ ()表記の部分は 

伝票記載時に〇で囲む 

  

 

岩のりと背脂の肉うどん 

 

 岩(温) 岩(つけ) 

 

  

 

宮岡どろ味噌うどん 

 

 どろ(温) どろ(つけ) 

 

 

 

ホルモンうどん 

 

 ホル(温) ホル(つけ) 

 

 



 

肉汁うどん 

 

 肉(温) 肉(つけ) 

 

  

 

しっぽくうどん 

 

 しっぽく 

 

  

 

まかない天玉うどん 

 

 天玉 

 

  

 

大葉チーズうどん 

 

 大チ 

 



  

 

明太子と背脂のつけうどん 

 

 明背  ※(つけ)は不要 

 

  

 

特製カレーうどん 

 

 カレー(温) カレー(つけ) 

 

  

 

焼きチーズカレーうどん 

 

 焼チ 

 

 

 

本格グリーンカレーうどん 

 

 G 



 

  

 

お子様かけうどん 

 

 子かけ 

 

  

 

お子様ざるうどん 

 

 子ざる 

 

  

 

豆乳明太うどん 

 

 豆 

 

  

 

 

 



麺大盛り 

 

 (大) ※うどん略語の右側に書く 

 

  

 

麺特盛り 

 

 (特) ※うどん略語の右側に書く 

 

  

 

麺ハーフ 

 

 (Ｈ) ※うどん略語の右側に書く 

 

  

 

辛口 

 

 辛 ※うどん略語の先頭に書く 

〇は不要 

 



  

 

[つけ]は必ずお時間を頂く 

 

『つけはゆで時間を長く頂きますが 

 

 よろしいですか？』 

 

 と、確認。 

 

  

 

●セット 

 

※()表記の部分は 

伝票記載時に〇で囲む 

 

  

 

Ａデザートセット 

 

 (Ａ) 

 



 

 

Ｂご飯セット 

 

 ご飯小 (Ｂ小) 

 

 ご飯中 (Ｂ中) 

 

 ご飯大 (Ｂ大) 

 

  

 

Ｃ天盛りセット 

 

 (Ｃ) 

 

  

 

マンゴーレアチーズに変更 

 

 [マンゴ]をセット表記の下に書く 

 

 



 

  

 

●ご飯もの 

 

 ※［ ］表記の部分は 

伝票記載時に□で囲む 

 

  

 

バクバク豚めし 

 

 レギュラーサイズ [Ｒブタ] 

 

 ミニサイズ    [ブタ] 

 

 

 

天丼 

 

 レギュラーサイズ [Ｒ天] 

 

 ミニサイズ    [天] 



 

  

 

グリーンカレーライス 

 

 レギュラーサイズ [ＲG] 

 

 ミニサイズ    [G] 

 

  

 

  

 

  

 

●ご注文を書き取り終えたら 

 

 必ず！ 

 

 復唱する。 

 

 

 



『ご注文確認致します 

 

 〇〇 おひとつ 

 

 〇〇〇 おふたつ…』 

 

  

 

復唱後 

 

『以上でよろしいですか？』 

 

  

 

と確認し 

 

『ありがとうございます 

 

 少々お待ち下さいませ』 

 

と会釈をして席を離れる。 

 

 



 

 

 

●厨房にオーダーを通す 

 

 大きな声で 

 

 『お願いします！ 

 

  〇〇 

 

  〇〇 ツーです』 

 

 

 

※注文が 2つ以上の時に 

 

 数量を言うこと。 

 

  

 

 

 



※つけのご注文の場合は 

 

 お客様にお時間を頂いたことを 

 

 厨房にも伝える 

 

 『つけはお時間頂いてます』 

 

 

 

  

 

ご注文は 

 

店舗運営の要です。 

 

コミュニケーションを 

 

しっかりとりましょう。 


